


CONCEPTO
La Nucía Gastronómica nace con el objetivo de  

dar a conocer el extenso patrimonio gastronómico de La Nucía, 
mediante una serie de eventos con una experiencia  

gastronómica única.



Pretendemos que a través de diferentes eventos, 
los usuarios conozcan el extenso patrimonio 
gastronómico nuciero. Consta de platos de cuchara, 
arroces, cocas, minxos, postres…etc.  
 
Nuestras recetas tradicionales están realizadas con los 
productos autóctonos. Son platos nutritivos, basados en 
la dieta mediterránea y totalmente saludables que hoy 
siguen teniendo la misma vigencia que antaño.  



En el CEM El Captivador, celebraremos un día repleto de emociones y 
sabores. Para ser parte de esta experiencia, tendrás que adquirir tu 
Ticket de entrada.

El evento estará dividido en dos zonas distintas. La primera parada será 
una zona de aperitivos donde podrás deleitarte con una amplia variedad 
de productos locales. 

Después, nos dirigiremos a la zona del salón principal. Aquí, la 
experiencia continuará con la degustación de siete platos exquisitos. 
Cada creación ha sido elaborada por destacados Chefs de los 
restaurantes de la zona, asegurando una explosión de sabores que 
deleitará todos tus sentidos.

27 de Abril. CEM El Captivador.
LA NUCÍA GASTRO DAY



7 de Mayo. Seu Universitària

Estas jornadas gastronómicas tendrán lugar en la SEU Universitaria 
de la Nucía, tienen como objetivo mostrar cómo el turismo 
gastronómico puede ser una oportunidad de promoción para los 
municipios de interior. 

Es un día completo de conferencias, talleres, y catas, donde los 
asistentes podrán disfrutar de una manera única y aprender sobre 
nuestra gastronomía.

El turismo gastronómico como oportunidad para los 
municipios de interior.

JORNADA GASTRONÓMICA



LA NIT DEL VI
15 de Junio. Casco Antiguo.
La Nit del Vi es un evento singular que fusiona a los mejores 
productores de vino con la exquisita gastronomía local.  
 
La Nit del Vi nace para promover principalmente la riqueza culinaria, 
los vinos y los productos de nuestra provincia, aunque también se 
destacan aquellos de otras regiones y denominaciones de España. 
  
Ofreceremos una noche especial donde los asistentes pueden 
deleitarse con una velada mágica en el encantador entorno del casco 
antiguo de La Nucía, rodeados de sus comercios locales.



MERCADO GASTRONÓMICO Y  
“I CONCURSO DE ELABORACIÓN  
DE MINXOS”
13 de Julio. Casco Antiguo.
Este concurso nace con la finalidad de promover los minxos,  
este producto tan nuestro y que forma parte del ADN  
gastronómico de La Nucía. 

El concurso se dividirá en dos categorías “Tradicional y Creativa”. 

Los ganadores serán elegidos por un jurado profesional compuesto 
por diferentes chefs, sumilleres y críticos gastronómicos.13 de Julio



ALICANTE GASTRONÓMICA
Del 27 al 30 de Septiembre. Fira Alacant
Este acontecimiento consiste en llevar la gastronomía nuciera un 
paso más adelante. 

Por ello, contará con un stand en el evento más importante de nuestra 
provincia “Alicante Gastronómica”.

Alicante gastronómica es un evento que se celebra en la feria 
de Alicante. Consta de cuatro días en los que puedes vivir una 
experiencia gastronómica al completo. Desde concursos, congresos 
hasta un tardeo con música en directo. Entre otras actividades, 
se puede destacar también catas de comida, Masterclass con 
profesionales del sector. 



DEGUSTA LA NUCÍA
Del 1 al 10 de noviembre.
Consiste en un concurso y una ruta de las mejores tapas  
de los restaurantes y bares de La Nucía.

Se elegirán tres ganadores después de la cata por un jurado 
profesional.

Además de poner en valor nuestra gastronomía, involucra a 
los comercios de la zona  ayudando a la economía.



CATA DE MARIDAJE
Todos los meses. Lab_Nucia
De la mano de la asociación Hamaba, Hosteleros Asociados de las 
Marina Baixa, descubrimos nuestra gastronomía.  
 
Cada mes en Lab_Nucía podremos disfrutar de una exquisita cata 
de maridaje de los diferentes comercios asociados.



¡GRACIAS!


